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11 + 1 Aktie : Alsace, Domaine Engel (Agriculture Biologique)

Pinot Blanc reserve 2008 € 6,65

Pinot Gris reserve 2008 € 8,50

Aktieprijzen :

Wit - Italié
Piémonte

Wit - Italié
Piémonte

Wit - Frankrijk
Loire, Bué

Rosé - Frankrijk
Bordeaux

Rosé - Frankrijk
Alsace

Rood - Frankrijk
Rhone

Rood - Frankrijk
Rhone

Rood - Frankrijk
Rhone

Rood - Frankrijk
Rhone

Rood - Spanje
Rioja

Rood - Spanje
Ribera del Duero

11 flessen + 1 gratis

11 flessen + 1 gratis

Roero Arneis 2008
Cascina Rivetto - Monteu Roero - Cantina Gigi Rosso

Gavi - di - Gavi 2008
Vigneto Boschino Di Gavi, Cantina Stefano Massone,

Sancerre 2008
Domaine Bailly - Reverdy

Chateau La Blanquerie 2009
Cabernet - Agriculture Biologique

Domaine Engel 2008
Pinot Noir - Agriculture Biologique

Coteaux du Tricastin 2006
Maison Jehan Guillaume

Cotes du Rhone 2007
Domaine de la Serriere

Vacqueyras 2005
Vieilles Vignes, Domaine De Montvac

Chateau Lamothe Bergeron 2005
Haut Médoc, Cru Bourgeois

Rioja Viia Berceo Crianza 2005
Bodegas Berceo, Luis Gurpequi

Ribera del Duéro Barrica 2007
Bodegas Ribon

|Van € 8,20 naar € 7,00\

|Van € 8,80 naar € 7,85\

[Van € 11,70 naar € 10,50)

[Van € 5,70 naar € 5,10

[Van € 8,10 naar € 7,35

[Van € 4,35 naar € 3,85

[Van € 5,70 naar € 5,10

[Van € 13,60 naar € 12,15

|Van € 15,35 naar € 13,85\

|Van € 8,20 naar € 7,00\

|Van € 9,40 naar € 8,10\

@ Bezoek onze nieuwe website : www.jeandefizewijnimport.nl @

Deze mailing is tevens te downloaden (PDF) via onze website.
De wijnbeschrijvingen staan achterop.

Deze aanbieding is geldig t/m 16 april 2010. Bedragen zijn INCLUSIEF BTW. Betaling binnen 14 dagen.

Franco huis vanaf € 150,00 of 24 flessen, m.u.v. postcodes beginnend met 10 of 11 : vanaf € 60,00 of 24 flessen.
Voor de aanbieding geldt bestelling vanaf 12 flessen, eventueel geassorteerd.
Op deze aanbieding zijn geen andere kortingen van toepassing.



Domaine Engel :

Dit befaamde domein is gelegen in het plaatsje Rorschwihr, noordelijk van de stad Colmar. De familie Engel heeft totaal 40 hectare in
productie, verdeeld over vele verschillende wijngaarden in de regio. De resultaten van de laatste jaren zijn verbluffend: wijnen die een
toonbeeld zijn van zuiverheid, elegantie, finesse en evenwicht. Sedert afgelopen jaar wordt

de bio-dynamische productiewijze op alle veertig ha wijngaard toegepast.

Art. 800 Pinot Blanc 2008 - Licht geel met een oranje gloed. Veel rijkdom in de neus met fruitige aroma's van perzik en peer. Fris en
fluweelzacht in de mond. Vol, soepel en rond met een bescheiden zuurgraad. Afdronk vol rijp fruit met een aangenaam bittertje.

Art. 810 Pinot Gris 2008 - Helder goudgeel met een licht oranje weerschijn. Een complex geurig bouquet met rijp fruit (peer,
kweepeer) en overrijp fruit (vijgen,pruimen). Sterke, vlezige wijn met een intense frisheid. In de smaak een goede dosis vanille en rijp
fruit.

Art. 1067 - Roero Arneis 2008 - Zijn kleur is strogeel met lichtgroene reflecties. Het bouquet is zacht en delicaat, complex en
verleidelijk. Zijn geur karakteristiek en intens. De smaak is aangenaam droog met een mild, kruidig bittertje en heel elegant.

Art. 1074 - Gavi — di - Gavi 2008 - Hij heeft een mild aroma, zeer fruitig, droog en uitgebalanceerd. Bij lichte vleesgerechten
b.v. vitella tonato en zacht gebakken vis in niet te zware saus.

Art. 731 - Sancerre 2008 - Een pure, directe uiting van vakkundig geteeld Sauvignon Blanc uit Sancerre's onnavolgbare kalksteen
terroir. Complex maar niet al te strak mineralig. De smaak is vol fruitig met een lange afdronk knisperend en diep. De wijn bezit alle
facetten die men van een grote Sancerrre mag verwachten. "One of Sancerre's Best Producers **** (Outstanding)" - Robert Parker

Art. 16 - Rosé - Chateau La Blanquerie 2009 - De roséwijn van Chateau La Blanquerie wordt gemaakt van uitsluitend Cabernet-
Sauvignon druiven. Hij heeft een frisse neus, een diepe niet te romige smaak met een lange afdronk.
Hij combineert uitstekend bij visgerechten (vooral zalm), schaaldieren, Hors d'oeuvre en ..... bouillabaisse.

Art. 845 - Rosé - Domaine Engel 2008 - Licht en helder van kleur met de intense geur van kersenfruit. Een soepele en fluweelachtige
vettige wijn.

Art. 606 - Coteaux du Tricastin 2006 - Kersenrood met een neus van aroma's van klein rood fruit en zwarte bessen.
In de mond is deze wijn soepel, licht en met een aangename frisheid.

Art. 610 - Cotes du Rhone 2007 - Een heldere, intens rode kleur. In de neus rood fruit met een tintje likeur. Bijzonder elegant met
zachte taninnes, goed in evenwicht en helemaal op dronk.

Art. 615 - Vacqueyras 2005 - De druivensoorten zijn: Cabernet Sauvignon 55 %, Merlot 35 %, Cabernet Franc 10 %.
Een mooie robijnrode kleur met een erg volle neus van kleine rode bessen. Deze verleider is massief gebouwd, goed gestructureerd en
verfijnd.

Art. 73 - Chateau Lamothe Bergeron 2005 - Dit is een échte klassieke Bordeaux: mooie dieprode kleur met kersenrode rand. Een neus
van rijp rood fruit en bescheiden specerijen. In de mond een evenwichtige structuur met mooie zachte tannines, geflankeerd door een
sappige afdronk.

Art. 2002 - Rioja Vifia Berceo Crianza 2005 - De wijngaarden liggen in de Rioja Alto rondom de stad Logrono met een klimaat
vergelijkbaar met dat van Bordeaux. Het gebied ontleent zijn naam aan een kleine zijrivier van de Ebro: Rio Oja.
Hij heeft een prachtig bouquet van vanille en hout; een goede structuur, evenwichtig en vol zonder te krachtig te zijn.

Art. 2010 — Ribera del Duero Barrica 2007 - Gemaakt van : 92% Tempranillo en 8% Merlot. Heeft 6 maanden op eikenfust gelagerd,
is fonkelend donkerrood, geurt naar rijp rood fruit en gebladerte in de herfst. Bijzonder vol van smaak zonder te veel hout maar wel
met mooie rijpe bramen. Deze barrica bezit een prachtige tannine-zuur-verhouding en voelt als balsem in de keel.... Hij blijft heel
krachtig in zijn afdronk, zonder overheersend te worden. Hij gaat o.a. fantastisch bij kruidige lamsbout en andere forse vleespotten,
romige en/of pittige kaas en allerlei verse en gedroogde worst.

Alleen nog even ontkurken...........




